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Presentacido GRCiG

Aquest document presenta la memoria d’activitats de recerca que s’han portat a terme durant el
curs académic 2018-2019 (és a dir, des de setembre de 2018 fins agost de 2019) per part del GRCiG
(Grup de Recerca en Cuina i Gastronomia) de I'Escola Universitaria CETT-UB. L’estructura de la
memoria d’enguany s’ha redefinit per adaptar-se als criteris vigents del sistema universitari a I'hora
de classificar les accions de recerca. Aixi mateix, aquest nou format de memoria sintetitza la
informacidé aportada.

Les diferents activitats s’organitzen per les seglients linies de recerca: (1) Innovacié Gastronomica,
(2) La Salut en I'entorn de la Restauracio i (3) Patrimoni Gastronomic. Dins de cada linia de recerca
es presenten totes les activitats de recerca que s’han realitzat per a cadascun dels apartats seglients:

1. Direccid i participacid en projectes d'investigacié competitius

2. Participacié en contractes d'investigacio i transferéncia d'especial rellevancia amb empreses i/o
administracions

3. Publicacions en revistes cientifiques

4. Publicacions de llibres i capitols de llibre

5. Altres publicacions

6. Publicacions amb avaluacié externa resultants de congressos
7. Participacio a congressos

8. Estades en centres de recerca

9. Tesis doctorals

10. Direccié de TFM i TFG

11. Activitats formatives fora de la docéencia habitual
12. Altres accions

13. Mitjans de comunicacié

Cal tenir en compte que si existeix algun dels apartats anteriors per als quals no s’ha realitzat cap
activitat de recerca, aquest no consta a la memoria. De la mateixa manera, no s’hi inclouen les
activitats docents vinculades a I'activitat habitual dels membres del Grup, tant a nivell de graus i
masters del CETT com de la UB. Aixi mateix, només s’incorporen aquells Treballs Finals de Grau i de
Master que hagin fet una aportacié rellevant. També cal afegir que la preséncia als mitjans de
comunicacié és un apartat de cada linia de recerca, perdo no comptabilitza en el resum total
d’activitats investigadores, ja que es consideren accions de difusid i no de recerca propiament dites.
Per tal de facilitar la lectura de la memoria s’hi inclou un index on es poden trobar els apartats
esmentats anteriorment per cada una de les linies de recerca.

El principal resultat d’aquesta memoria és que hi ha hagut un total de 33 activitats investigadores.
El grafic 1 mostra com aquestes activitats es distribueixen per linies de recerca. Un 63,64%



corresponen a la linia de Innovaciéd Gastronomica, un 27,27% corresponen a la linia de Patrimoni
Gastronomic i un 9,09% corresponen a la linia de La Salut en I'entorn de la Restauracié .
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Grafic 1: Distribucié d’activitats per linies de recerca. Font: Elaboracié propia

Analogament, el grafic 2 mostra la distribuciéd d’activitats per apartats. Els tres apartats que
concentren un major percentatge d’activitats investigadores son participacié a congressos amb un

42,42%, participacié en contractes d'investigacié amb un 21,21% i direcciéd de TFM i TFG amb un
12,12% d’activitats.
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Grafic 2: Distribucid d’activitats per apartats. Font: Elaboracio propia.

Aixi mateix, la taula 1 mostra la distribucié d’activitats investigadores per apartats i linies de recerca.



Apartats/linies Innovacié La Salut en Patrimoni Total

Gastronomica |'entorn dela Gastronomic
Restauracio

Direccié i participacié en projectes 0 0 1 1

d'investigacidé competitius

Participacid en contractes d'investigacid i |6 1 0 7

transferencia d'especial rellevancia amb

empreses i/o administracions

Publicacions de llibres i capitols de Ilibre (1 1 1

Altres publicacions 1 0 0

Publicacions amb avaluacio externa 1 0 0

resultants de congressos

Participacid a congressos 8 0 6 14

Direccié de TFM i TFG 2 1 1 4

Activitats formatives fora de la docencia |2 0 0 2

habitual

Total 21 3 9 33

Presencia a mitjans de comunicacié 2 0 0 2

Taula 1: Activitats investigadores per apartats i linies de recerca. Font: Elaboracio propia.

Les accions de recerca incloses en aquesta memoria confirmen el paper del GRCiG com a generador
de coneixement académic i agent clau per a la transferéncia d’aquest coneixement al sector de Ia

cuina i la gastronomia.

Barcelona, 24 d'octubre de 2019

Montserrat Saperas Ferrer

Directora del GRCiG
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CUINA | GASTRONOMIA

1.Innovacié Gastronomica

1.1.Projectes

1.1.1.Participacié en contractes d'investigacié i transferencia d'especial rellevancia amb empreses

i/o administracions

Titol: APLICACIONS TECNOLOGIQUES PER A LA CREACIO D'UNA NOVA DIETA
TEXTURITZADA
Entitat financadora: OMS y VINAS Referéncia de la
concessio:
Import total del 0,00 € Import assignat pel 0,00 €
projecte: CETT:
Investigador principal: |MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ
Investigadors implicats [MONTSERRAT SAPERAS FERRER
del CETT:
Data Inici: 2018/09 Data Fi: 2020/09
Titol: COCCUS - ESTUDI D'APLICAICONS DE LA MKII-COCCUS (TALLADORA

LASER) EN UN ENTORN GASTRONOMIC

Entitat financadora: OMS y VINAS Referéncia de la
concessio:
Import total del 0,00 € Import assignat pel 0,00 €
projecte: CETT:
Investigador principal: |MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ
Investigadors implicats
del CETT:
Data Inici: 2018/09 Data Fi: |2019/12
Titol: REPTE MKGRILL: APLICACIONS CULINARIES | ADAPTACIO A L'US

Entitat financadora:

LEKUE Referéncia de la

concessio:

Import total del
projecte:

0,00 € Import assignat pel

CETT:

0,00 €

Investigador principal:

GEMMA DIEZ GARRIDO

Investigadors implicats
del CETT:

ALBERT GALLARDO VERGES , CARLES RIPOLL PRAT, JORDINA PENAFIEL
MASSANA

Data Inici:

Data Fi:

2019/05 2019/05




Titol:

ENZIM EN ALTA GASTRONOMIA

RESTAURACIO

Entitat financadora: GASTROCULTURA Referéncia de la

MEDITERRANEA concessio:
Import total del 0,00 € Import assignat pel 0,00 €
projecte: CETT:
Investigador principal: |MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ
Investigadors implicats [MONTSERRAT SAPERAS FERRER
del CETT:
Data Inici: 2019/06 Data Fi: |2020/09
Titol: MKGRILL: PROVA ESTRESS
Entitat financadora: LEKUE Referéncia de la

concessio:

Import total del 0,00 € Import assignat pel 0,00 €
projecte: CETT:
Investigador principal: [MONTSERRAT SAPERAS FERRER
Investigadors implicats
del CETT:
Data Inici: 2019/06 Data Fi: |2020/08
Titol: REPTE: NOUS MODELS DE NEGOCI AMB APLICACIO DE IMPRESSIO 3D EN

Entitat financadora: BSH Referéncia de la
ELECTRODOMESTICS  |concessié:

Import total del 0,00 € Import assignat pel 0,00 €

projecte: CETT:

Investigador principal: [MONTSERRAT SAPERAS FERRER

Investigadors implicats ALVARO ENRIQUE ARRIETA VALLE

del CETT:

Data Inici: 2019/07 Data Fi: |2019/07




1.2.Publicacions

1.2.1.Llibres i capitols de llibre

Autor/res: VINYET CAPDET SORRIBES , MERCEDES GRACENEA ZUGARRAMURDI
Titol: La emoticocina: la cocina es un laboratorio quimico

Llibre: La cocina como herramienta educativa

Pagina inicial: 95 Pagina final: 128

Editorial: TREA

ISBN: 978-84-17767-26-6 Diposit legal:

DOI: Clau: Capitol

Any: 2019/07

1.2.2.Altres publicacions

Autor/res: MONTSERRAT SAPERAS FERRER

Titol: "When Science meets cooking" o com la ciéncia esta descobrint la cuina
Titol publicacio: TOT CETT Any: 2019/02

Pagina inicial: 47 Pagina final: 48

Editorial:

ISBN/ISSN: Diposit legal: |

Institucid que fa CETT-UB

|'encarrec:

1.2.3.Publicacions amb avaluacié externa resultants de congressos

Autor/res: MONTSERRAT SAPERAS FERRER

Titol: Los cereal bar, éun Any: 2019/06
patriminio alimentario
de la industrializacién?

Llibre: Patrimonios Alimentarios: turismos y sostenibilidades - V CONGRESO
INTERNACIONAL OBSERVATORIO DE LA ALIMENTACION

Volum: Numero:

Pagina inicial: 61 Pagina final: 62

Any: 2019/06

Clau: Article d'investigacio

ISBN/ISSN: 978-84-09-12463-3




1.3.Congressos

1.3.1.Participacié a congressos

Autor/res:

MONTSERRAT SAPERAS FERRER

Titol:

LA EDUCACION EN GASTRONOMIA EN UN ENTORNO CAMBIANTE.
EDUCACION EN HABILIDADES Y COMPETENCIAS

Tipus de contribucid:

Ponéncia convidada

Congrés: TIC TAC TENERIFE - Clau: Congrés
COCINANDO DESTINOS
GASTRONOMICOS
Publicacio: Si
Ciutat: TENERIFE Pais: ESPANYA Data: |2018/11

Organisme/institucio
que |'organitza:

GASTRONOMIA GASTROEXPERIENCE, CABILDO DE TENERIFE, REDCIDE
INNOVACION, GOBIERNO DE CANARIASS

Autor/res: MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ , MONTSERRAT SAPERAS FERRER , JONATHAN
P. GILBOY RUBIO , PATXI LARUMBE

Titol: INNOVACION EN DIETA TRITURADA: 3D Y NEUROGASTRONOMIA

Tipus de contribucié:  |Ponéncia convidada

Congrés: I CONGRESO NACIONAL DE [Clau: Congrés
LA DEPENDENCIA

Publicacio: No

Ciutat: MADRID Pais: ESPANYA Data: |2019/02

Organisme/institucio
que |'organitza:

HOSPITALITY INNOVATION PLANET - IFEMA

Autor/res:

VINYET CAPDET SORRIBES

Titol:

Formacid en Ciéncia i Cuina: recerca aplicada i transferéncia de
coneixement

Tipus de contribucié:

Ponencia convidada

Congrés: SCIENCE&COOKING WORLD |[Clau: Congrés
CONGRESS BARCELONA 2019
Publicacio: No
Ciutat: barcelona Pais: ESPANYA Data: |2019/03

Organisme/institucio
que l'organitza:

Il Congrés catala de la Cuina i Pere Castells




Autor/res:

FELIPE SEBASTIAN CELIS BUENO

Titol:

Teaching sustainable gastronomy

que |'organitza:

Tipus de contribucié:  [Altres
Congrés: Refresh conference |CIau: |Congrés
Publicacio: No
Ciutat: barcelona  |Pais: [ESPANYA  |pata: 2019/05
Organisme/institucid  |Refresh - Ecologic institute
que |'organitza:
Autor/res: FELIPE SEBASTIAN CELIS BUENO
Titol: Aprofitament a la cuina gastronomica
Tipus de contribucié:  |Ponéncia convidada
Congrés: Dia mundial de la seguretat |Clau: Jornada
alimentaria
Publicacio: No
Ciutat: Barcelona Pais: ESPANYA Data: |2019/06
Organisme/institucid  |ACSA

Autor/res:

MONTSERRAT SAPERAS FERRER

Titol:

CONCEPTUALITZACIO COL-LABORATIVA DE LES SECCIONS DEL CANAL
ALIMENTS

Tipus de contribucid:

Altres

Congrés: PROJECTE COL-LABORATIU [Clau: \Workshop
PER A LA IDEACIO DEL CANAL
ALIMENTS
Publicacio: No
Ciutat: BARCELONA [Pais: ESPANYA Data: |2019/06

Organisme/institucio
que |'organitza:

DEPARTAMENT D'AGRICULTURA PESCA | ALIMENTACIO (DARP)
GENERALITAT DE CATALUNYA - SINERGIA VALUE

Autor/res:

MONTSERRAT SAPERAS FERRER , MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ

Titol:

INNOVACIO TECNICA GASTRONOMIA AL SERVEI DE LES PERSONES GRANS

Tipus de contribucio:

Poneéencia convidada

que |'organitza:

Congrés: JORNADA DE RECERCA CETT- |Clau: Jornada
UB
Publicacio: No
Ciutat: BARCELONA |Pais: ESPANYA Data: |2019/06
Organisme/institucié  [CETT-UB
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Autor/res:

VINYET CAPDET SORRIBES , MONTSERRAT SAPERAS FERRER

Titol:

Formacid en Ciéncia i cuina: recerca aplicada i transferéncia de
coneixement

Tipus de contribucid:

Ponéncia convidada

Congrés: SCIENCE AND COOKING Clau: Congrés
WORLD CONGRESS
BARCELONA 2019
Publicacio: Si
Ciutat: BARCELONA |Pais: ESPANYA Data: |2019/07

que |'organitza:

Organisme/institucio

FUNDACIO INSTITUT CATALA DE LA CUINA | DE LA CULTURA
GASTRONOMIICA - 1Il CONGRES CATALA DE LA CUINA

1.4.Direccio6 de tesis, tesines i altres activitats formatives

1.4.1.Direccié de TFM i TFG

Titol:

NEUROCIENCIA EN LA GASTRONOMIA DE VANGUARDIA. LOS SONIDOS
DEL SABOR.

Tutor/s del treball:

MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ

Autor/s: ALESSANDRA JOANA IPARRAGUIRRE CANDIOTTI, MIREIA GARRIDO
CACERES

Universitat: CETT-UB

Facultat: GCCG

Data de defensa: 2019/06 |Qua|ificacic’>: 3,0 Clau: TFG

Titol:

INVESTIGACION DE VARIEDADES, FAMILIAS, APLICACIONES CULINARIAS Y
APROVECHAMIENTO DE LAS COLES

Tutor/s del treball:

MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ

Autor/s: MIGUEL DE LA FUENTE MARCOS

Universitat: CETT-UB

Facultat: GCCG

Data de defensa: 2019/06 |Qua|ificacic’>: 3,0 Clau: TFG

11




1.4.2.Activitats formatives fora de la docéencia habitual

Tipus:

SUMMIT - INNOVACION Y DISENO DE SERVICIOS Y NEGOCIOS DE
GASTRONOMIA Y RESTAURANTES

Investigadors/res
implicades:

MONTSERRAT SAPERAS FERRER

Nom de I'activitat o
curs:

CONCEPTOS CLAVES EN INNOVACION Y TENDENCIAS EN GASTRONOMIA

Any: 2019/07
Nombre d'hores 12
lectives:

Institucio: CETT-UB
Tipus: Xerrada

Investigadors/res
implicades:

FELIPE SEBASTIAN CELIS BUENO

Nom de I'activitat o
curs:

Aprofitament total a la cuina

Any: 2019/07

Nombre d'hores 1

lectives:

Institucio: Universitat estiu - Mercabarna

1.5.Mitjans de comunicacié

1.5.1.Preséncia a mitjans de comunicacio

Titol del programa o de
la participacio:

El mati de catalunya radio

Investigador/a que ha
realitzat I'estada:

FELIPE SEBASTIAN CELIS BUENO

Activitat:

Radio

Data de participacio:

2018/12

Mitja:

Catalunya radio

Titol del programa o de
la participacio:

Gente viajera

Investigador/a que ha
realitzat I'estada:

FELIPE SEBASTIAN CELIS BUENO

Activitat: Radio
Data de participacié:  [2019/06
Mitja: Onda Cero

12




2.La Salut en I'entorn de la Restauracio

2.1.Projectes

2.1.1.Participacid en contractes d'investigacio i transferéncia d'especial rellevancia amb empreses

i/o administracions

Titol:

ESTUDI DE LA VARIACIO DE CAPACITAT ANTIOXIDANT DE LES
BRASSIQUES SEGONS EL METODE DE COCCIO APLICAT - BRAAVA

Entitat financadora:

IRTA+ FMA Referéncia de la

concessio:
Import total del 0,00 € Import assignat pel 0,00 €
projecte: CETT:
Investigador principal: |MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ
Investigadors implicats [MONTSERRAT SAPERAS FERRER
del CETT:
Data Inici: 2016/09 Data Fi: |2020/09

2.2.Publicacions

2.2.1.Llibres i capitols de llibre

Autor/res: MONTSERRAT SAPERAS FERRER , ISIDORA SAEZ ROSENKRANZ , JUDIT
SABIDO CODINA , JOAQUIM PRATS , JOSUE MOLINA NEIRA , CONCHA
FUENTES MORENO, DANIEL. HURTADO TORRES , M TERESA VECIANA
NOGUES, ILARIA. BELLATTI, NAYRA LLONCH MOLINA , CAROLINA
MARTIN PINOL , TANIA MARTINEZ GIL , MERCEDES GRACENEA
ZUGARRAMURDI , ELVIRA BARRIGA UBED

Titol: La ciencia que se aprende en la cocina. Guia docente y cuadernillo del
estudiante

Llibre: La ciencia que se aprende en la cocina. Guia docente y cuadernillo del
estudiante

Pagina inicial: 1 Pagina final: 95

Editorial: Institut de Desenvolupament Professional, IDP-ICE. Universitat de
Barcelona

ISBN: 978-84-09-11471-9 Diposit legal:

DOI: Clau: Llibre sencer

Any: 2019/02
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2.3.Direccio6 de tesis, tesines i altres activitats formatives

2.3.1.Direccié de TFM i TFG

Titol: COMPOSICIO NUTRICIONAL DELS PRODUCTES LACTIS: COMPARATIVA |
\VALORITZACIO DELS PRODUCTES A NIVELL NUTRICIONAL

Tutor/s del treball: MONTSERRAT SAPERAS FERRER , ROSER ROMERO DEL CASTILLO SHELLY

Autor/s: CRISTINA FERRARA PEINADO

Universitat: ESAB- UPC/ CETT-UB

Facultat: GCCG

Data de defensa: 2019/06 |Qua|ificacié: 3,0 Clau: TFG

14



3.Patrimoni Gastronomic

3.1.Projectes

3.1.1.Direccid i participacid en projectes d’investigacid competitius

Titol: LA CIENCIA QUE SE APRENDE EN LA COCINA
Entitat financadora: Ministerio de Ciencia, |Referéncia de la Proyecto FCT-17-12153
Innovacion y concessio:

Universidades y
Fundacidn Espafiola
para la Cienciay la
tecnologia.
Convocatoria de ayudas
para el fomento de la
cultura cientifica,
tecnoldgicay dela
innovacion.

Import total del 15.000,00 € Import assignat pel 0,00 €
projecte: CETT:

Investigador principal: JOAN SANTACANA MESTRE

Investigadors implicats [EMMA PLA RUSCA , FELIPE SEBASTIAN CELIS BUENO , FERNANDO

del CETT: MARTINEZ-CONDE REVUELTA , MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ , MONTSERRAT
SAPERAS FERRER , NAYRA LLONCH MOLINA , TANIA MARTINEZ GIL,
\VINYET CAPDET SORRIBES , EUGENI OSACAR MARZAL

Data Inici: 2019/05 Data Fi: |2019/07

3.2.Publicacions

3.2.1.Llibres i capitols de llibre

Autor/res: MONTSERRAT SAPERAS FERRER , M TERESA VECIANA NOGUES
Titol: Nutricidn y educacidn. Valorando los platos histéricos

Llibre: La cocina como herramienta educativa

Pagina inicial: 53 Pagina final: 94

Editorial: TREA

ISBN: 978-84-17767-26-6 Diposit legal:

DOI: Clau: Capitol

Any: 2019/07

15



3.3.Congressos

3.3.1.Participacid a congressos

Autor/res:

MERCE CIVERA PEREZ

Titol:

Cooperatives vinicoles: models centenaris sostenibles: una oportunitat
per al territori i el turisme a la D.O. Tarragona

Tipus de contribucid:

Comunicacio

Congrés: Il Smart Tourism Congress- |Clau: Congrés
CETT_UB. Barcelona.
Publicacio: No
Ciutat: Barcelona Pais: ESPANYA Data: |2018/11
Organisme/institucié  |CETT-UB
que l'organitza:
Autor/res: MERCE CIVERA PEREZ
Titol: La tradicid gastronomica
Tipus de contribucié:  |Ponéncia convidada
Congrés: Assaig de Cuines. Reflexions, |Clau: Col-loqui
estudis i curiositats al voltant
de la gastronomia
Publicacio: No
Ciutat: Piera Pais: ESPANYA Data: |2018/11

Organisme/institucio
que |'organitza:

Biblioteca de Piera, Ajuntament Piera i Diputacio de Barcelona

Autor/res:

MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ

Titol:

PROJECTE BRAAVA: EXEMPLE DE RECERCA APLICADA EN
AGROGASTRONOMIA

Tipus de contribucié:

Ponéncia convidada

Congrés: JORNADA TECNICA - 1688  [Clau: Jornada
FIRA DE LA CANDELERA

Publicacio: No

Ciutat: MOLINS DE  [Pais: ESPANYA Data: 2019/01
REI

Organisme/institucio
que |'organitza:

FUNDACIO AGRARIA DE MOLINS DE REI - PARC AGRARI DEL BAIX

LLOBREGAT- PLA ANNUAL TRANFERENCIA GENERALITAT CATALUNYA
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Autor/res:

MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ , MONTSERRAT SAPERAS FERRER

Titol:

APROFITA ALLO QUE MAI ET MENGES DE LES COLS

Tipus de contribucié:  [Altres

Congrés: "VINE A PASSAR UN DIA AMB|Clau: Workshop
EL BRAAVA"

Publicacio: No

Ciutat: EL PRATDE |Pais: ESPANYA Data: 2019/02
LLOBREGAT

Organisme/institucio
que l'organitza:

PARC AGRARI DEL BAIX LLOBREGAT

Autor/res:

MERCE CIVERA PEREZ

Titol:

La masia com garant del patrimoni dins I’'ambit agrari periurba de
Barcelona.

Tipus de contribucié:

Comunicacid

que |'organitza:

Congrés: 2on Congrés Mon de la Clau: Congrés
Masia
Publicacio: No
Ciutat: Barcelona Pais: ESPANYA Data: |2019/05
Organisme/institucio  |ICEA

Autor/res:

MIGUEL DIEZ RODRIGUEZ , MONTSERRAT SAPERAS FERRER

Titol:

“BRAAVA: POSADA EN VALOR DE LES VARIETATS TRADICIONALS DE LA
BRASSICA”,

Tipus de contribucio:

Ponéncia convidada

que |'organitza:

Congrés: JORNADA DE RECERCA CETT- |Clau: Jornada
uB
Publicacio: No
Ciutat: BARCELONA |Pais: ESPANYA Data: |2019/06
Organisme/institucié  |CETT-UB-UB
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3.4.Direccio de tesis, tesines i altres activitats formatives

3.4.1.Direccié de TFM i TFG

Titol: GASTRONOMIA SOCIAL, UN ELEMENT TRANSFORMADOR DE L'ENTORN?
Tutor/s del treball: MONTSERRAT SAPERAS FERRER

Autor/s: PAULA GEHRIG SANSALVADO

Universitat: CETT-UB

Facultat: GCCG

Data de defensa: 2019/06 |Qua|ificacié: 3,0 Clau: TFG
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