
Aula Restaurant CETT 

CEREALS QUE 

CONTENEN GLUTEN 

LLET I ELS SEUS 
DERIVATS (INCLOSA LA 
LACTOSA) 

QUE CONTENEN OU

SOJA I PRODUCTETES 
QUE CONTENEN SOJA

PEIX I PRODUCTES  
QUE CONTENEN PEIX

CRUSTACIS
I PRODUCTES QUE 
CONTENEN 

MOL.LUSCS

MOL·LUSCS  
I PRODUCTES A BASE  
DE MOL·LUSCS

FRUITA SECA  

DE CLOFOLLA

CACAUET I 
PRODUCTES QUE 
CONTENEN CACAUET

API I PRODUCTES 

DERIVATS

GRANS DE SÈSAM  
I DERIVATS

ANHÍDRID SULFURÓS   
SULFITS

TRAMUSOS 
I PRODUCTES  
DERIVATS

TRAMUSSOS  
I PRODUCTES  
DERIVATS

CARTA

OUS I PRODUCTES QUE 
CONTENEN OU

SOJA I PRODUCTES 
QUE CONTENEN OU 
CONTENEN SOJA

GRAND DE SÈSAM
I DERIVATS 

MOSTASSA
I PRODUCTES  
DERIVATS

ARTS DE LA TABLE 

50€ per persona TOT  INCLÒS Iva inclòs

Aula Restaurant CETT 

11.50€

11.00€

10.50€

12.00€

Albergínia confitada, céleri cremós, maitake a la brasa, miso i cítrics vs Xavier Pellicer 

Berenjena confitada, céleri cremoso, maitake a la brasa, miso y cítricos vs Xavier Pellicer

Arròs de colomí i cansalada 

Arroz de pichón y tocino

Segons

14.50€

13.00€

14.00€

5.00 €

5.00 €

CEREALS QUE CONTENEN 
GLUTEN  

LLET I ELS SEUS DERIVATS 
(INCLOSA LA LACTOSA) 

PEIX I PRODUCTES  QUE 
CONTENEN PEIX

CRUSTACIS

I PRODUCTES QUE 

CONTENEN 

MOL.LUSCS

ANHÍDRID SULFURÓS   SULFITSFRUITA SECA DE CLOFOLLA

CACAUET I PRODUCTES QUE 
CONTENEN CACAUET

API I PRODUCTES 

Entrants 
Bonítol escabetxat, escopinyes, tomàquet i escuma de xerès sec
Bonito escabechado, berberechos, tomate y espuma de jerez seco

Sardines marinades amb escalivada 
Sardinas marinadas con escalivada

Lluç amb pil pil de piparres

Merluza con pil pil de piparras

Calamars encebats
 Calamares encebollados 

Galtes de porc amb préssec i aire de romaní
Carrilleras de cerdo con melocotón y aire de romero

Fricandó vs Nandu Jubany 

Fricandó vs Nandu Jubany

13.50€

GRANS DE SÈSAM I DERIVATS

Aquest menú se serveix a taula completa, mínim per a dues persones i amb 
reserva prèvia de tres dies. 

El menú inclou dos entrants a escollir de la carta, el plat principal d'elaboració a 
la sala i unes postres. Cada plat serà maridat amb una copa de vi seleccionada 
per l'equip del restaurant.

Snack del dia

Snack del día

Aperitiu del dia 

Aperitivo del día

Entrant fred a escollir 

Entrante frío a escoger

Entrant calent a escollir 

Entrante caliente a escoger

Principal a escollir

Principal a escoger

Steak Tàrtar / Escórpora / Turbot / Jarret / Wellington

Steak Tartar / Cabracho / Rodaballo / Jarrete / Wellington

Postres a escollir de la carta o Crep Suzette

Postres a escoger de la carta o Crep Suzette

Petits fours

MOSTASSA  

TRAMUSOS I PRODUCTES  DERIVATSOUS I PRODUCTES 

QUE CONTENEN OU 

SOJA I PRODUCTES QUE 

CONTENEN SOJA

Postres
Meló impregnat amb cirera, gel de pebrot vermell, granissat de llima i alfàbrega 

Melón impregnado con cereza, gel de pimiento rojo, granizado de lima y albahaca 

Mel i mató a les textures del músic tribut a Oriol Balaguer

Miel y requesón a las texturas del músico tributo a Oriol Balaguer

Iva inclòs

CARTA



MENÚ TRADICIÓ MENÚ INNOVACIÓ

Snack del dia
Snack del día

Petits fours

CEREALS QUE 

CONTENEN GLUTEN 

LLET I ELS SEUS 
DERIVATS (INCLOSA LA 
LACTOSA) 

PEIX I PRODUCTES  
QUE CONTENEN PEIX

CRUSTACIS
I PRODUCTES QUE 
CONTENEN 
CRUSTACIS

MOL·LUSCS  
I PRODUCTES A BASE  
DE MOL·LUSCS

FRUITA SECA  
DE CLOFOLLA

CACAUET I 
PRODUCTES QUE 
CONTENEN 
CACAUET

API I PRODUCTES 
DERIVATS

GRANS DE SÈSAM  
I DERIVATS

ANHÍDRID 
SULFURÓS  I SULFITS

MOSTASSA  
I PRODUCTES  
DERIVATS

TRAMUSSOS  
I PRODUCTES  
DERIVATS

INNOVACIÓ

45€ amb maridatge de vins · 38€ sense vi Iva inclòs

TRADICIÓ

Aperitiu del dia
Aperitivo del día

Aperitiu del dia
Aperitivo del día

45€ amb maridatge de vins · 38€ sense vi Iva inclòs

Snack del dia
 Snack del día

SOJA I PRODUCTES 
QUE CONTENEN SOJA 

OUS I PRODUCTES 
QUE CONTENEN OUS 

** El peix ha estat sotmès a un procés de congelació com a mesura preventiva (RD 1021/22) / El pescado ha sido sometido a un proceso de congelación 
como medida preventiva (RD 1021/22)

** El peix ha estat sotmès a un procés de congelació com a mesura preventiva (RD 1021/22) / El pescado ha sido sometido a un proceso de congelación 
como medida preventiva (RD 1021/22)

Petits fours

Sardines marinades amb escalivada 
Sardinas marinadas con escalivada

Arròs de colomí i cansalada 

Arroz de pichón y tocino

Calamars encebats 
Calamares encebollados 

Fricandó vs Nandu Jubany 

Fricandó vs Nandu Jubany

Bonítol escabetxat, escopinyes, tomàquet i escuma de xerès sec 
Bonito escabechado, berberechos, tomate y espuma de jerez seco

Albergínia confitada, céleri cremós, maitake a la brasa, miso i cítrics vs Xavier Pellicer 

Berenjena confitada, céleri cremoso, maitake a la brasa, miso y cítricos vs Xavier Pellicer 

Lluç amb pil pil de piparres 

Merluza con pil pil de piparras

Galtes de porc amb préssec i aire de romaní 
Carrilleras de cerdo con melocotón y aire de romero

Meló impregnat amb cirera, gel de pebrot vermell, granissat de llima i alfàbrega 

Melón impregnado con cereza, gel de pimiento rojo, granizado de lima y albahaca 
Mel i mató a les textures del músic tribut a Oriol Balaguer

Miel y requesón a las texturas del músico tributo a Oriol Balaguer
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