PROGRAMA FORMATIU

Denominacio de Tecnigues d'elaboracio de combinats
I'especialitat:

Familia Professional: Hostaleria i turisme

Area Professional: Restauracio

Codi: HOTROO72

Mivell de qualificacio 2
professional:

Objectiu general

Elaborar diferents tipus de coctels utilitzant diferents processos d'elaboracié, combinacions, formes de
presentacio, decoracid i realitzacio del servei d'aquestes begudes al bar.

Relacio de moduls de formacio
Maodul 1 Introduccio a la cocteleria 8 hores

Modul 2 Mormes per a la preparacio dels coctels i les combinacions 12 hores
Modalitats d'imparticio

Presencial i teleformacio
Durada de la formacio

Durada total en qualsevol modalitat d'imparticio 20 hores

Teleformacio: Durada de les tutories presencials: 0 hores

MODUL DE FORMACIO 1: Introduccié ala cocteleria

OBJECTIU

Identificar els conceptes basics de la cocteleria per poder elaborar coctels correctament.

DURADA EN QUALSEVOL MODALITAT D'IMPARTICIO: 8 hores

Teleformacio: Durada de les tutories presencials: 0 hores
RESULTATS D'APRENENTATGE

Coneixements/ Capacitats cognitives i practiques
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* Introduccio al coctel.
Historia del coctel.
Caracteristiques essencials del coctel.
Diferencia entre glop curt i glop llarg.
Parts fonamentals del coctel.
+ Descripci6 del material del bar.
La mise en plau.
Ingredients del bar.
+ Identificacio dels materials i utensilis.
Estris per barrejar.
Estris especials.
Altres utensilis.
+ Identificaci6 del tipus de cristalleria per a I'elaboracio de coctels.
Tipus de copa.
Tipus de gots.
* Repas del material.
Neteja del lloc de treball.
Forma de netejar els gots i les copes.

Habilitats de gesti6, personals i socials

+ Assimilacié dels conceptes claus de la cocteleria.

* Interés pel mén de la cocteleria.

+ Adquisici6 dels coneixements sobre el parament ideal per elaborar bons coctels.

» Predisposicio a disposar de tots els utensilis necessaris per a coctels professionals.
* Interés per tenir una cristalleria adequada per elaborar coctels.

» Habit de netejar de manera escrupolosa el lloc de treball.

MODUL DE FORMACIO 2: Normes per ala preparaci6 dels coctels i les combinacions
OBJECTIU

Preparar les diferents combinacions de coctels que hi ha.

DURADA EN QUALSEVOL MODALITAT D'IMPARTICIO: 12 hores

Teleformacio: Durada de les tutories presencials: 0 hores
RESULTATS D'APRENENTATGE

Coneixements/ Capacitats cognitives i practiques
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» Descripcié de les normes basiques per a I'elaboracié dels coctels.
Normes basiques de la presentacio.
Normes d’Us del got mesclador.
» Explicacié dels procediments de conservacié dels productes.
Recepciod de les matéries primeres i els productes auxiliars.
Tipus de productes.
Técniques de conservacio.
Relacio dels diferents elements decoratius.
» Descripcié dels tipus de coctels amb begudes alcoholiques.
Coctels amb vodka.
Coctels amb ginebra.
Coctels amb whisky.
Coctels amb tequila.
» Descripcié dels tipus de coctels amb aperitius.
Coctels amb Jerez.
Coctels amb vins dolcos.
» Descripci6 de coctels classics d'aperitiu, digestius i per a qualsevol hora del dia.
Aperitius.
Coctels per a qualsevol hora del dia.
Coctels llargs.
» Demostracié dels tipus de coctels amb vins escumosos.
Coctels amb vins d'agulla.
Coctels amb xampany o cava.
» Demostraci6 dels coctels sense alcohol.
Coctels amb fruites.
Coctels amb begudes no alcoholiques.
Diferents talls i formes.
Elements decoratius.

Habilitats de gesti6, personals i socials

Atencio a les normes de I'elaboracid dels coctels.

Habit de conservar els productes de manera correcta.

Rigor a I'hora de decorar els coctels de manera atractiva.

Implicacio del personal per a I'Gs d’elements decoratius.

Assimilacié de les diferents combinacions de coctels que es poden elaborar.
Valoraci6 de quines son les millors combinacions per al meu establiment.

e Rigoralhora de fer coctels.

e Participacio per posar en practica els continguts de l'accié formatiu
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