
Aula Restaurant cett

CEREALS QUE 
CONTENEN GLUTEN 

LLET I ELS SEUS DERIVATS 
(INCLOSA LA LACTOSA) 

OUS I PRODUCTES 
QUE CONTENEN OU

SOJA I PRODUCTES  QUE 
CONTENEN SOJA

PEIX I PRODUCTES  
QUE CONTENEN PEIX

CRUSTACIS  
I PRODUCTES QUE 
CONTENEN CRUSTACIS

MOL·LUSCS  
I PRODUCTES A BASE  
DE MOL·LUSCS

FRUITA SECA  
DE CLOFOLLA

CACAUET I PRODUCTES 
QUE CONTENEN CACAUET

API I PRODUCTES 
DERIVATS

GRANS DE SÈSAM  
I DERIVATS

ANHÍDRID SULFURÓS  
I SULFITS

MOSTASSA  
I PRODUCTES  
DERIVATS

TRAMUSSOS  
I PRODUCTES  
DERIVATS

MENÚ DEGUSTACIÓ INNOVACIÓ

INNOVACIÓ

Snack del dia
Snack del día

Aperitiu del dia 
Aperitivo del día

Porro a la brasa amb escabetx de pollastre i rave picant 

Puerro a la brasa con escabeche de pollo y rábano picante

Veloutte de fonoll amb arrels i bulbs 
Veloutte de hinojo con raíces y bulbos

Rap a l’all cremat 
Rape al ajo quemado

Pithivier de remolatxa  
Pithivier de remolacha

* Podem adaptar els nostres menús en cas d'intoleràncies, al·lèrgies o preferència alimentària vegana o vegetariana.

** El peix ha estat sotmès a un procés de congelació com a mesura preventiva (RD 1021/22) 

*Zero malbaratament. Es pot endur el menjar que no s’acabi. A l’Aula Restaurant li facilitem l’envàs.

Petits fours

Iva inclòs

Mel i Mató versió de la Carme Ruscalleda 
Miel y mató versión Carme Ruscalleda 

38€ amb maridatge de vins · 35€ sense vi

GrupCETT
Tachado




